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消毒液を正しく
使い分けましょう
家庭で使いやすい消毒液を紹介します。
効果、特徴を知って上手に使いましょう。

アルコール
＜ 効果 ＞
手指や調理器具などに付いた
食中毒菌の消毒、
新型コロナウイルス予防にも適しています

使用後の調理器具、フキンなどに付いた
食中毒菌や、おう吐・下痢をした場所の
消毒に適しています

・使用時に希釈が必要
・汚れがのこっていると効力が低下する
・光により分解するので直射日光を
   避けて保管する
・金属を腐食させる
・酸性と混ぜると有毒ガスが発生する
  （まぜるな危険）

・原液のまま使える
・水でうすまると効果が薄くなる
・揮発性が高い
・火気厳禁

＜ 特徴 ＞
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